PiCCOL3 | PiGCOA3 + bOISSON | PiGLOLE + bOISSON
(Demi-pizza + salade) (Biére +0,50€) + 48SSer't
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Nos fOrmuLes

14,00€ @ 16,00€
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NOS Pi2235 rouces o

bibllll (26cm) £ 5 9€
Base tomate, jambon, fromage
MArGuerite -« ne

Base tomate, mozzarella FDL, basilic frais

I’I‘DSB'llltt? A 13€
NaroL: -« 14€

Base tomate, mozzarella FDL, anchois,
capres, olives taggiasche, basilic frais

PeGiNa -~ 15€

Base tomate, mozzarella FDL, champignons,
jambon, origan, olives noires

bUfaLing -«

Base tomate, mozzarella FDL
Aprés cuisson : basilic frais, mozza di bufala

0idVvoLa -«

Base tomate, mozzarella FDL
Apres cuisson : spianata, bufalina, basilic frais

artivedercs -«

Base tomate, mozzarella FDL, jambon,
gorgonzola, filet de créeme fraiche

—

_CLENE R

& S3S0NS - 16€

Base tomate, mozzarella FDL, champignons,
jambon, artichauts, olives, origan

Gidrdino - 16€

Base tomate, mozzarella FDL, champignons,
artichauts, aubergines réties, poivrons rotis

traoitiOngL --- 16€

Base tomate, mozzarella FDL, aubergines roties
Apreés cuisson : tomates cerises, jambon de

Parme, salade, grana, sauce basilic

GasGonne - .- 16€

Base tomate, mozzarella FDL, champignons,

gésiers, filet de creme fraiche, oignons rouges,
lardons / Apreés cuisson : persillade

08Li21053 - - 16€

Base tomate, mozzarella FDL, tomates cerises
Apreés cuisson : ricotta, bufalina, speck, basilic
frais

tONN0 - 16€

Base tomate, mozzarella FDL, oignons rouges,
olives taggiasche, thon, huile d’olive, grana

*FDL : Fior Di Latte

& : Gluten / Viandes / Laits
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NOS Pi2<2as bLINGHES

MiBLing - 14€

Base creme, mozzarella FDL, chévre, miel

LOrénga -«

Base créme, mozzarella FDL, lardons,
gorgonzola, grana, oignons rouges

5 fIOMB3GG; - 15,50€

Base creme, mozzarella FDL, chévre,
gorgonzola, roquefort, scarmorza

SALMONE - - 16€

Base créeme, mozzarella FDL, champignons
Apreés cuisson : saumon fumé mariné a 'aneth
et a Chuile d’olive, ciboulette fraiche, ricotta

</ =

B5tébla - 16€

Base créme, mozzarella FDL, poulet, compotée
d’oignons / Apres cuisson : ricotta, sauce hasilic

POFGiNi - 17€

Base créme, mozzarella FDL, chair a saucisse
Apreés cuisson : burrata, speck, pesto, noix,
persillade

Jnatra .-

Base créme, mozzarella FDL, effiloché de
canard, figues, gésiers
Apreés cuisson : persillade

BVerast --- 17€

Base creme, mozzarella FDL, oignons rouges,
pommes de terre, reblochon, lardons

17€

N

PiSLAGLENID - o

Base pistache, mozzarella FDL
Aprés cuisson : mortadelle, burrata,
pistache, sauce basilic

P3SS 3 L3 M3JiSON ... 16€

Base sauce Cajun, mozzarella FDL,
émincés de poulet, coppa, cheddar
Apreés cuisson : oignons frits, ciboulette

tartufatad -«

Base creme truffée, mozzarella FDL,
champignons / Apreés cuisson : jambon blanc,
confiture de truffes a Uhuile d’olive, ciboulette

17€

'N0S Pi2235 SPACiaLES

umsam;s .« 17€

Base creme, mozzarella FDL, saumon mariné
avec citron vert et huile de sésame, sésame
noir, ananas

bbaQ ;- 16,50€

Base créeme et épices barbecue, mozzarella FDL,
compotée d’oignons, poivrons, poulet
Apreés cuisson : sauce barbecue

Pic2d dU moment

Voir ardoise :)
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NOoS GaL20NEs

GLASSIQuUE - -

15€ | SubPreme - -

, Base au choix (tomate/créme), mozzarella
1 FDL, champignons, jambon blanc, filet de

I créme fraiche, jaune d’oeuf

17€

. | Base au choix (tomate/créme), mozzarella
1 1 FDL, blanc de poulet, aubergines, grana,
aune d’oeuf

oS SUMmMersoay

LUGI3 -

Salade composée, aubergines roties,

14,50€

poivrons rétis, oignons rouges, artichauts,
tomates cerises, mozzarella di bufala, olives
noires, pignons de pin, grana, sauce basilic,

focaccia maison

GaPIiNo -

Salade composée, toast chévre chaud/miel,

tomates cerises, tomates séchées, noix,

poivrons rotis

*Sglages: =D,

GiULid - 16€

Salade composée, poivrons rotis, mozzarella
di bufala, Parme, oignons rouges, noix, tomate
séchées, huile d’olive ailée, focaccia maison

Gaasar - 16€

Salade composée, poulet, croiitons, grana,
tomates cerises, sauce caesar

NOS tentazZionis
BRELES 1,50€
L2cumes 1,50€
frOomaces 2€

Jambon 2,50€
POISS0N 2,50€
bufaLing 2,50€

burrata 3€

£ xtra!

NOS a0LGi5

PaN3 GOLtd  4.90¢
banoffée 5,90€
tiramisu 5,90€

MOELLEeUX CHOGD 5.90€
POt 08 GLAGE 5.90¢
Pig2d NuteLla 10¢

*Pesserts:




NOS GLOUGLOUS

Oasis Tropical (33c1) 3€ Sirops (25q) 3€
Ice Tea (33d) 3€ Jus de fruits (25q) 3,50€
Coca Cola / Coca Cola Zéro (33c) 3€ Evian (s50cl/1L) 3€/4€
Orangina (33c) 3€ San Pellegrino soct/1) 3€ J 4€
NOS PLILLANS NS 380N 48 SOLAiL
Peroni (33c) &g Spritz 10€
Peroni 0,0° (33d) a¢ Limoncello Spritz 10€
Biere du moment (33a) 5€
Lambrusco rouge (75q) 15€ AEEnricycad S
Lambrusco rosé (7sc)  15€ ‘ ‘ | n :
CLgme™
S N = N
NOS GROPNES
*Virs!
FOUSBE Pic Saint Loup 3,80€ 23€
FOUIE st Nicolas de Bourgueil a€ 25€
FOUBE Lupo Meraviglia 4,50€ 28¢€
OSE  Rosé des Lovers 3,50€ 16€
POS2  Eiéphant Rose 3,50€  20€
bL3NG Montagne Blanche BE 192
bLANG Domaine Laffitte o ) 4,50€ 28€
bLANG Luma Grillo 4,50€ 28€
Vin du moment 12€
Pichet du moment (50cl)




